Schinke
Familienfarm

Liibars

Fiir FestlichKeiten jeder Art stefien Ihnen
RaumlichKeiten fiir 20 bis 120 Personen zur Verfiigung

Offnungszeiten:
April — September Di-So 10 — 18 Uhr
Oktober — Mirz Mi/ Sa/So 11 — 16 Uhr

Telefon: (030)41 40 88 59
Fax: (030)41 40 67 93

E-Mail: schaenke-luebars@ejf.de



Eine lange Geschichte

Zwischen 1740 und 1786 lie Friedrich II eine Fasanerie auf
Liibarser Kirchenland errichten.

Die fiir die Aufzucht der Tiere nétigen Wiesen nahm man einfach
auf der benachbarten Feldmark Rosenthal in Beschlag. Da
Weideland damals knapp und wertvoll war, begehrten die
anliegenden Bauern auf, doch kamen sie gegen das Hobby des
groBBen Preuflenkonigs nicht an.

Im Siebenjdhrigen Krieg griffen die Landwirte kurzerhand zur
Selbsthilfe und erschossen alle Fasane, die sich auflerhalb der
Gehege befanden. Es begann ein regelrechter Kleinkrieg
zwischen den Bauern und der Fasanerie, so dass sie zunehmend
an Bedeutung verlor.

Bis zum Jahr 1840 wird ihre Finanzierung jedoch noch im
Rechnungsbuch der Kirchengemeinde verzeichnet.

In den 70er Jahren des 20. Jh. erwarb das Bezirksamt
Reinickendorf die landwirtschaftlichen Flichen fiir den Bau einer
Jugendfarm im Mirkischen Viertel.

Heute ist sie ein Veranstaltungsort fiir Familien, Betriebe,
Anwohner des Markischen Viertels und Berliner Stadtkinder.

Zu der Familienfarm gehoren Stallungen und Weiden fiir die
Tiere, Arbeitsrdume, in denen man das Spinnen, Weben, Topfern,
die Imkerei und andere alte Handwerkstechniken erlernen kann
sowie ein selbstgemauerter Steinofen zum Brotbacken.



Wir 6ffnen Fenster und
Tiiren fiir gemiitliche

GastlichKeit

Auf unserer Familienfarm Liibars bieten wir Thnen in landlich
gemiitlicher Atmosphire alle gastronomischen Angebote, die Sie
sich fiir private oder geschiftliche Veranstaltungen im groBBen oder
kleinen Kreis wiinschen.

Vom eleganten Vier-Ginge-Menii bis hin zum deftigen Berliner
Biiffet fiir 120 Personen, vom rustikalen Stammtischabend bis
zum feierlichen Familienbrunch — bei uns sitzen Sie immer richtig.
Wir erfiillen Speise- und Getrinkewiinsche in verschiedenen
Preiskategorien — bei jeweils bester Qualitit.

Stellen Sie sich aus unserer breiten Angebotspalette  Ihren
personlichen Speisen- und Getrinkewunsch zusammen; unser
Kiichenchef berit Sie dabei gern.

Fir Thre individuelle Feier haben Sie die Wahl, unsere rustikale
gemiitliche Schinke, mit Blick auf die Sonnenterasse, mitten im
bunten Bauerngarten oder unsere komfortable Tenne fiir bis zu
120 Personen zu nutzen. Die Tenne ist mit modernster Technik
und einer Biihne ausgestattet.



FriihstiicksKarte

Kleines Friihstiick

Schinkenfriihstiick

Spiegeleier

Riihrei natur
Riihrei mit Schinken
Kriauterriihrei

Ein gekochtes Ei
Honig oder Konfitiire

Zwei Brotchen, Konfitire und
Honig, ein geKochtes Ei, Butter
und eine Tasse Kaffee 1?7

Brot- und Brotchenkorb, Wurst-
und Kdsevariationen, Konfitiire,

Honig, Butter, ein Glas

Orangensaft und ein Pott Kaffee

2,3,5
von drei Eiern

von drei Eiern mit Brotchen
von drei Eiern mit Brotchen

von drei Eiern mit frischen
Krautern aus dem Garten und
Brétchen

Unsere Eier sind frisch aus eigener Hofhaltung.
Eier Fleisch- und Wurstspezialititen Konnen im Hofladen bzw. am Biiffet
in der SchinKe Kduflich erworben werden.

1 mit Farbstoff, 2 Konserviert, 3 mit Antioxidationsmitteln, 4 mit Geschmacksverstirker, 5 mit Phosphat

Inhaltsstoffe:

3,50 €

5,90 €

2,50 €
2,50 €
2,90 €
2,50 €

0,50 €
0,50 €



Sonntagsbrunch

Reservierungen sind erbeten unter:
Tel.: 030-41 40 88 59
Fax.: 030-41 40 67 93

Brunch findet jeden Sonntag und Feiertag
von 10.00 bis 12.30 Uhr statt.

Unser Angebot:

Apfelsaft
Orangensaft

Riihrei natur
gekochte Eier
Partybouletten
Miisli mit Milch
Kdsevariationen
Marmelade, Honig
Variabler Warmanteil
Niirnberger Wiirstchen
Wurst und Schinkenauswahl
Britchen, Brot, Butter und Margarine
Joghurt, Fruchtquark und frisches Obst

Preis pro Person 8,00 €
Kinder von 6 — 12 Jahren 4,00 €

Kinder bis 6 Jahren gratis



Speisenkarte

Aus der Suppenkiiche

Tomatensuppe

Gurkensuppe

Fiir den kleinen Hunger

Pommes Frites
Wiener Wiirstchen

Knoblauchbrot
Backkartoffel

Frische Salate

Kleiner gemischter Salat

Bunter Hofsalat

Neptunsalat

Kalt oder heiff

mit Ketschup und Mayonnaise

2,50 €
2,50 €

2,30 €

mit hausgemachtem Kartoffelsalat® 3 5() €

mit Krduterquark >

mit Hausdressing

Salatvariationen mit GurKe, To-

mate und Paprika, Knusprigen
Hihnchenbruststreifen, Haus-
dressing und Knoblauchbrot

Salatvariationen mit GurKe, To-

mate und Paprika, Zwiebeln,
Thunfisch, Haus-dressing und
Knoblauchbrot

1,50 €
4,50 €

2,80 €

6,90 €

6,90 €



Speisenkarte

Klassiker aus Topf und
und Pfanne

,, Holzfallersteak*

,,Himmel und Erde*

Schnitzel ,,Wiener Art*

Bauernfriihstiick

Hausgemachte Eisbeinsiilze

Farmbouletten

Orangen-Ingwer-Penne

Fiir unsere kleinen Gaste

Frische Eiernudeln
Fischstiabchen

Knusprige Kartoffelpuffer
Kinderschnitzel

Leckerer Milchreis

mit Rostzwiebeln und
Bratkartoffeln

Gebratenen Blutwurst mit
Apfelringen und Kartoffelpiiree

mit Salatgarnitur und

Bratkartoffeln
mit BratKartoffeln, Zwiebeln,
Schinken und Ei

mit BratKartoffeln und

Remouladensauce

mit Buttererbsen und

Kartoffelpiiree

mit Hihnchenbrust

mit fruchtiger Tomatensauce
mit Gemiise und Kartoffeln
mit lecKerem Apfelmus !

mit Pommes Frites

mit Zimt und Zucker

7,90 €
6,90 €

7,90 €
7,20 €

6,90 €

6,90 €

7,20 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €



Speisenkarte

Aus dem Meer

Gediinsteter Zander auf Paprika-Mango-Gulasch
und PetersilienKartoffeln !

Vegetarisch

Gemﬁsepfanne mit Tomatensauce, iiberbacken
mit Kdse und Penne

Nachspeisen

Rote Griitze mit Vanillesauce

Joghurtterrine mit Waldbeeren

8,90 €

7,20 €

2,90 €
2,90 €



GetrinKkeKkarte

Alkoholfreie Getrianke HeiBe Getrinke

Mineralwasser 0,21 1,20€ Tasse Kaffee 1,30 €
Mineralwasser 0,41 2,40€ Pott Kaffee 1,80 €
Cola, Fanta Cappuccino 2,20 €
Sprite, Spezi "¢ 0,21 1,40€ Latte Macchiato 2,20 €
Cola, Fanta Milchkaffee 2,20 €
Sprite, Spezi > 0,41 2,80 € Espresso 1,50 €
Cola light '*** 0,21 1,40€ Pott Kakao 1,50 €
Cola light "*** 0,41 2,80 € Pott Kakao mit Sahne 1,80 €
Apfelsaft 0,21 1,30€ Grog mit 4 ¢l Rum 2,90 €
Apfelsaft 0,41 2,60 € Gliithwein 1,90 €
Apfelsaftschorle 0,21 1,30€ Tee 1,50 €
Apfel S afts Ch OI'l e 0, 41 2,60 € Schwarz, Pfefferminz, Krduter, Friichte, Griintee,
Orangensaft 0,21 1,40 €

Sauerkirschnektar 0,21 1,60 €

Tomatensaft 0,21 1,60 €

Bananensaft 0,21 1,60 €

Malztrunk 0,31 1,60 €

Bitter Lemon *° 0,21 2,00 €

Ginger Ale > 0,21 2,00 €

Tonic ° 0,21 2,00 €

Trinkpackchen Apfel 0,21 0,60 €
Caprisonne 0,21 0,80 €



Biere

Berliner Kindl vom Fass
Berliner Kindl vom Fass

Franziskaner Hefeweizen
hell und dunkel

Franziskaner Kristallweizen
Mirkischer Landmann

Berliner Weisse
Beck's Alkoholfrei

Sekt

Rotképpchen
Freyburg/ Unstrut, D/ 11,5% vol
Rotkdppchen Sektkellerei GmbH

Rotkidppchen

Mumm dry
Hochheim/ Main/ D, 11,5% vol
Mumm & Co Sektkellerei GmbH

0,21

GetrinkeKkarte

0,31
0,51
0,51

0,51
0,51
0,31
0,31

1,90 €
3,00 €
3,00 €

3,00 €
3,00 €
2,50 €
2,50 €

0,751 14,00 €

4,00 €

0,751 20,00 €

Offene Weine

Riesling trocken
Diirkheimer Feuerberg

Vier Jahreszeiten

Pfalz/ D, unkompliziert mit un-
vergleichbarer Frucht

Dornfelder trocken

Vier Jahreszeiten, Pfalz/ D
Dichtes Purpurrot, weiches
Tannin, rund und ausgewogen

0,21 3,20 €

0,21 3,20€

Spitburgunder Weillherbst 0,21 3,20 €

halbtrocken, Pfalz/ D

Vier Jahreszeiten

Strahlende Farbe von zartem
aprikot, leichte Note von
Brombeeren und Holunderbliiten

Weinschorle

Weinflasche

Spirituosen

Korn First Bismark 2cl

Bismark’sche Brennereri/ D, 38% vol

Aquavit Malteserkreuz 2cl

V&S Deutschland GmbH, 40% vol

Weinbrand Asbach
Riidesheim/Rhein Asbach GmbH/ D
38% vol

2cl

Jagermeister 2cl

Jagermeister AG Wolfenbiittel, 35% vol

Inhaltsstoffe:

0,21 2,80€

1,01 14,80 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

2,00 €

1 Konservierungsstoff Benzoesidure, 2 mit Farbstoff, 3 koffeinhaltig, 4 mit Stistoff Saccharin und Aspartan, 5 chininhaltig, 6 enthilt
Antioxidationsmittel, 7 enthélt Sulfat

Alle Preise enthalten die gesetzlich giiltige Mehrwertsteuer und das Serviceentgelt.



